
DP1知識・理解 DP2技能 DP3態度・志向性

大学基礎 20 20 20 20 20 100
情報リテラシI 20 20 20 20 20 100
情報リテラシⅡ 20 20 20 20 20 100
旅行業法 10 20 30 20 20 100
旅行業約款と実務 10 20 30 20 20 100
国際教養基礎論I 10 30 20 20 20 100
国際教養基礎論Ⅱ 10 30 20 20 20 100
国際教養特論I 10 30 20 20 20 100
国際教養特論Ⅱ 10 30 20 20 20 100
観光学概論 10 30 20 20 20 100
国際経済学 20 30 20 10 20 100
アジア文化言語論I 30 20 30 10 10 100
アジア文化言語論Ⅱ 30 30 20 10 10 100
アジア経済論 30 30 20 10 10 100
食品の成分と分類 10 10 20 10 50 100
食品の成分と分類:実習 10 10 20 10 50 100
食品の加工と保存 10 10 20 10 50 100
食品の加工と保存:実習 10 10 20 10 50 100
ホリスティックヘルスⅠ 10 10 20 10 50 100
ホリスティックヘルスⅡ 10 10 20 10 50 100
ホリスティックヘルスⅢ 10 10 20 10 50 100
食の安全性 10 10 20 10 50 100
食の安全性：実習 10 10 20 10 50 100
ライフステージと栄養 10 10 20 10 50 100
ライフステージと栄養：実習 10 10 20 10 50 100
食育支援の方法 10 10 20 10 50 100
傷病者の栄養 10 10 20 10 50 100
地域の健康づくり 10 10 20 10 50 100
給食の経営と管理 10 10 20 10 50 100
フードビジネス戦略論I 10 20 10 10 50 100
フードビジネス戦略論Ⅱ 10 20 10 10 50 100
フードビジネスPBL演習 10 20 10 10 50 100
人間学I 10 30 20 40 100
人間学Ⅱ 10 30 20 40 100
ホスピタリティーI 10 30 20 40 100
ホスピタリティーⅡ 10 30 20 40 100
ビジネス・コミュニケーションI 10 30 20 40 100
ビジネス・コミュニケーションⅡ 10 30 20 40 100
ビジネス心理学I 10 30 20 40 100
ビジネス心理学Ⅱ 10 30 20 40 100
メディア・コミュニケーション論 10 20 10 20 40 100
エンタテインメントメディア論 10 20 10 20 40 100
アイデア・ラボ 10 30 20 10 30 100
デザイン思考演習 10 30 20 10 30 100
戦略的デザイン思考演習 10 30 20 10 30 100
経営管理I 10 30 20 10 30 100
経営管理Ⅱ 10 30 20 10 30 100
ホスピタリティビジネス入門I 10 30 10 20 30 100
ホスピタリティビジネス入門Ⅱ 10 30 10 20 30 100
サービスマネジメント論 10 30 10 20 30 100
経営分析I 10 20 10 20 40 100
経営分析Ⅱ 10 20 10 20 40 100
観光経営学 10 20 10 20 40 100
生活経営学 20 30 10 20 20 100
観光産業論 20 20 20 10 30 100
マーケティング論I 10 20 10 20 40 100
マーケティング論Ⅱ 10 20 10 20 40 100
マーケット・リサーチ演習 10 20 10 10 50 100
観光マーケティング論 20 20 20 10 30 100
マーケティング論 20 20 10 10 40 100
環境マネジメント 20 20 20 20 20 100
卒業研究 20 20 10 10 50 100
専門英語Ⅰ 10 20 30 10 30 100
専門共有科目1
専門共有科目2
専門共有科目3
専門共有科目4
専門共有科目5
専門共有科目6
専門共有科目7
専門共有科目8
専門共有科目9
専門共有科目10
専門共有科目11
専門共有科目12
専門共有科目13
専門共有科目14
専門共有科目15
専門共有科目16
専門共有科目17
専門共有科目18
専門共有科目19
専門共有科目20

合計各国の食に関連する経
済・経営などの学問分
野を総合的に学ぶ。

フードビジネスを高め
るために人間理解力・
異文化理解力を習得
し、多文化共生による
ビジネス展開の基礎を

構築する。

グローバルな視野に立
ち、多国籍間でのコ

ミュニケーションと協
働を学ぶ。

実社会における様々な
課題を体験・学習する
ことにより、課題解決
能力を身に付ける。

食物・調理・衛生・栄
養に関する基礎的知識
と技術を糧とし、グ
ローバルな視点で時代
のニーズに合わせた
フードビジネスを展開
できる能力を培う。

DP4総合的な学習経験と創造的思考力 
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卒業研究
専門英語


